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EINFACH HERRLICH

Seit Uber 15 Jahren produzieren wir selbst unsere Gliihweine nach eigener Rezeptur:
Roter Gliihwein, WeiRer Glihwein und Alkoholfreier Apfelpunsch.

Der Grundwein fiir die Winzergliihweine kommt von den Weinberglagen:
- Volkacher Mainschleife
- Mittelmain
- Weinpanorama Steigerwald

Die Apfel (Golden Delicious und Futji) fiir den alkoholfreien Apfelpunsch sind ebenfalls
von unseren Obstgdrten aus den o0.g. Regionen.

Sorgfaltig ausgewahlte Gewiirze (Zimtstangen, echte Vanilleschoten, ganze Nelken,
Orangenschale, Kardamon)  erhalten  wir  von regionalen  Gewlirze-
Verarbeitungsbetrieben.

Aromen verwenden wir nicht. Die Gewlirze werden bereits im Friithjahr zum Wein
gegeben, damit sich die feinen Aromen entfalten kénnen.

Je nach Weinjahrgang und Gewdirzintensitat ist es jahrlich ein neues Ausprobieren, Schmecken, Testen,
Schliirfen und Staunen bis in unserem Weinkeller wieder der neue Glihwein fertig ist und nach
mehreren Verkostungen (beim Apfelpunsch verkosten unsere Kinder mit) zum Abfillen bereit ist.

Die besondere Qualitdt unserer Glihweine wird seit mehreren Jahren bei Verkostungen und
Glihweinwettbewerben mit Auszeichnungen bestatigt. Unser komplettes Glihweinsortiment (WeiRRer
und Roter Winzergliihwein, Fruchtglihweine Heidelbeere und Kirsch) sowie das Punschsortiment
(Apfel- und Erdbeerpunsch) wurden mit Gold- bzw. Silbermedaille von der GenieRerzeitschrift
Selection ausgezeichnet.

WeiBer Gliihwein, 11,0%vol, EAN 4260070364143
Aus frankischem Bacchus, Miller-Thurgau, Kerner =
+ Gewidirze, SURung mit Traubenmost und Zucker, enthalt Sulfite L

Roter Gliihwein, 11,5%vol, EAN 4260070364112
Aus frankischem Spatburgunder, Regent, Acalon
+ Gewdrze, SGURung mit Traubenmost und Zucker, enthalt Sulfite sebeite

Apfelpunsch alkoholfrei, EAN 4260070364181
Frankische Apfel aus eigenem Anbau + Gewiirze, StiBung mit Zucker
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Durchschnittliche Nahrwertangabe beim Apfelpunsch pro 100ml:
Brennwert kJ/kcal 243kJ/ 57kcal
Fett <0,5g
Davon gesattigte Fettsdauren <0,5g
Kohlenhydrate 143g
davon Zucker 139g
Eiweil <0,5g
Salz <0,1g

Der weiRe und der rote Gliihwein sowie der alkoholfreie Apfelpunsch sind verpackt in 6er Karton.
Glihweinflyer und Plakate sind ebenfalls erhiltlich.
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